UNIWERSYTET WARMINSKO-MAZURSKI W OLSZTYNIE
WYDZIAL MEDYCYNY WETERYNARYJNEJ

Katedra Weterynaryjnej Ochrony Zdrowia Publicznego

ul. M. Oczapowskiego 14, 10-719 OLSZTYN

tel./ fax 089/523 33 31

WYTYCZNE

DO PRAKTYKI W INSPEKCJI WETERYNARYJNEJ PO V ROKU STUDIOW
z zakresu nadzoru sanitarno-weterynaryjnego nad przetworstwem zywnosci zwierzecego pochodzenia

dla studentow V roku Wydziatu Medycyny Weterynaryjnej UWM w Olsztynie

Praktyka w Inspekcji Weterynaryjnej z zakresu nadzoru sanitarno-weterynaryjnego nad przetworstwem zywno$ci
zwierzgcego pochodzenia stanowi istotny sktadnik przygotowania studentow Wydzialu Medycyny Weterynaryjnej do pracy
zawodowe]j w Inspekcji Weterynaryjnej. Zgodnie z planem studiéw praktyke odbywa si¢ w turnusach 2-tygodniowych w okresie
przerwy wakacyjnej po V roku studiow. Studenci odbywaja ja na warunkach uregulowanych przepisami rozporzadzenia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 29 wrzeénia 2011 r. w sprawie standardéw ksztalcenia dla kierunkow studiow weterynarii i

architektury oraz na podstawie umowy o praktyke studencka.

Program praktyki

1. Zasady nadzoru sanitarno-weterynaryjnego nad produkcjg zywnos$ci zwierzecego pochodzenia — zadania i obowigzki lekarza
IW.
2. Zapoznanie si¢ z dokumentacjg zwigzang z pelnionym nadzorem sanitarnym nad przetworstwem (student zobowigzany jest
przywiez¢ z sobg do UWM wszystkie dostepne blankiety drukéw wypetnianych przez IW 1 umie¢ je wypetniac).
3. Sposéb wykonywania zadan Inspekcji Weterynaryjnej nad produkcja pierwotng zywnosci zwierzecego pochodzenia.
4. Sposob wykonywania zadan Inspekcji Weterynaryjnej nad technologia w zaktadach przetworczych (w zaleznosci od typu
zaktadu):
a) Warunki przyjecia surowcow do zaktadow przetworczych,
b) Zapoznanie si¢ z profilami produkcji,
C) Zapoznanie si¢ z technologiag produkc;ji,
d) Zapoznanie si¢ z technologia i higieng ubocznych artykulow pochodzenia zwierzecego oraz materiatem szczegodlnego
ryzyka (SRM).
5. Sposéb wykonywania zadan Inspekcji Weterynaryjnej nad higieng w zaktadach przetworczych:
a) Myciem i dezynfekcja: pomieszczen, linii technologicznych, maszyn i urzadzen, narzedzi,
b) Zabezpieczeniem zaktadoéw przed dostepem szkodnikow,
€) Metodami oceny stanu sanitarnego zaktadow.

6. Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci w przemysle spozywczym: HACCP, 1SO 9000, ISO 22000.

Harmonogram praktyki

1. Zapoznanie si¢ z przepisami BHP i struktura Zaktadu/ Inspektoratu ( 1 dzien ).

2. Zapoznanie si¢ ze sposobem wykonywania zadan Inspekcji Weterynaryjnej nad produkcja pierwotng (1- 2 dni).

3. Zapoznanie sie z profilem i technologig produkcji, w zalezno$ci od typu zaktadu ( 2 - 3 dni ).

4. Zapoznanie si¢ ze stosowanymi metodami mycia i dezynfekcji pomieszczen, maszyn i narzedzi w zaktadzie oraz kontrolg
skuteczno$ci tych procesow (1- 2 dni).

5. Zapoznanie sie¢ z obowigzujgcym w zaktadach przetworczych systemami zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (1-2 dni).



6. Czynnosci inspektora IW sprawujacego nadzoér nad przetworstwem zywnos$ci zwierzecego pochodzenia i dokumentacja

(codziennie).

Praktyka studencka stanowi nieodlaczng cze$¢ procesu dydaktyczno - wychowawczego i podlega zaliczeniu
rownorzednie z innymi zaj¢ciami w ramach przedmiotu ,,Higiena Produktow Pochodzenia Zwierzecego”. W zwiazku z tym
student zobowigzany jest do szczegétowego prowadzenia dziennika praktyk. Zaliczenie praktyki odbywa si¢ na podstawie

catoksztattu pracy studenta w trakcie praktyki oraz sprawdzenia zdobytych wiadomosci po praktyce na Uczelni.



